

   Государственное автономное профессиональное образовательное учреждение

Московской области  «Губернский колледж»

«Согласовано»                                                                     «Утверждаю»

 заместитель директора                                                        директор  ГАПОУ МО

  по учебной работе                                                             « Губернский колледж» 

                                                                                                ____________ А.И.  Лысиков   

___________________ Т.Ю. Лебедева                                «__» _______________ 20___г.

 «__»______________ 20___г                                      

Рассмотрено на заседании

ПЦК физико-математических дисциплин

протокол № __ от _________ 2018г.

Председатель _____________ О.А. Михайлова
РАБОЧАЯ ПРОГРАММА УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОПД. 07 «Информационные технологии в профессиональной деятельности»
программы подготовки специалистов среднего звена

по специальности 

43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»
Серпухов, 
2018 г.
Составитель: 

Терехова Н.А.,  преподаватель  ГАПОУ МО «Губернский колледж».
Эксперты:

Внутренняя экспертиза 

Техническая экспертиза: Михайлова О.А.  преподаватель ГАПОУ МО «Губернский колледж».

Содержательная экспертиза: Михайлова О.А.  преподаватель ГАПОУ МО «Губернский колледж».

Рабочая программа учебной дисциплины «Информационные технологии в профессиональной деятельности» для специальности среднего профессионального образования: 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»  разработана на основе Федерального государственного стандарта среднего профессионального образования по специальности  43.02.15 «Поварское и кондитерское дело»  утвержденной Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 9 декабря 2016 г. N1565.  
СОДЕРЖАНИЕ

	Название разделов
	стр.

	1. Паспорт рабочей программы учебной дисциплины
	4

	2. Структура и содержание учебной дисциплины 
	8

	3. Условия реализации учебной дисциплины
	13

	4. Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины
	16

	5. Приложение 1
	18

	6. Приложение 2
	21

	7. Лист изменений и дополнений, внесенных в рабочую программу

	23


 1. паспорт ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
«Информационные технологии в профессиональной деятельности»
1.1. Область применения программы

     Рабочая программа учебной дисциплины (далее программа УД) – является частью программы подготовки специалистов среднего звена ГАПОУ МО «Губернский колледж» по специальности  43.02.15 «Поварское и кондитерское дело» разработанной в соответствии с ФГОС СПО.
     Рабочая программа учебной дисциплины «Информационные технологии в профессиональной деятельности» предназначена для реализации государственных требований  к минимуму содержания и уровню подготовки выпускников по специальностям среднего профессионального образования и является единой для всех форм обучения, а также для всех видов и типов образовательных учреждений, реализующих основные профессиональные образовательные программы среднего образования. 

     Рабочая программа составлена для очной формы обучения.
1.2. Место дисциплины в структуре подготовки специалистов среднего звена: Дисциплина «Информационные технологии в профессиональной деятельности»  относится к  общепрофессиональным дисциплинам профессионального цикла согласно ФГОС.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
Базовая часть 

В результате освоения дисциплины студент должен уметь:

· использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;
· использовать в профессиональной  деятельности различные виды программного   обеспечения, в том числе специального;      
· применять компьютерные и  телекоммуникационные средства;              

В результате освоения дисциплины студент должен знать:

· основные понятия автоматизированной обработки информации;                       

· общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и  вычислительных систем;                      
· состав, функции и использования информационных и  телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;              

· методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;  
· базовые системные программные продукты и  пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;              
· основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности.                  
Вариативная часть  - не предусмотрено.

Содержание дисциплины должно быть ориентировано на подготовку студентов к освоению профессиональных модулей ОПОП по специальности «Поварское и кондитерское дело» и овладению профессиональными компетенциями (ПК) (Приложение 1): 

ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента.
ПК 2.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации супов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
ПК 2.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд и гарниров, из овощей, круп, бобовых, макаронных изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд из яиц, творога, сыра, муки сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд из мяса, домашней птицы, дичи и кролика сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации салатов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации канапе, холодных закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи и кролика сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 4.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных десертов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 4.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих десертов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 4.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
ПК 4.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 5.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации хлебобулочных изделий и праздничного хлеба сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 5.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 5.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации пирожных и тортов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 6.1. Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и кондитерской продукции, различных видов меню с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ПК 6.2. Осуществлять текущее планирование, координацию деятельности подчиненного персонала с учетом взаимодействия с другими подразделениями.

ПК 6.4. осуществлять организацию и контроль текущей деятельности подчиненного персонала.

В процессе освоения дисциплины у студентов должны формироваться общие компетенции (ОК) (Приложение 2):

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам;
ОК 02.  Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности;

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное личностное развитие;
ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами;
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста;

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей;

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности;

ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности;

ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке;

ОК 11. Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере.
1.4. Количество часов на освоение программы учебной дисциплины:

максимальной учебной нагрузки студента  96 часов, в том числе:

· обязательной аудиторной учебной нагрузки студента 96 час;

· самостоятельной работы студента не предусмотрено.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной деятельности
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	96

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	96

	в том числе:
	

	лабораторные занятия
	«не предусмотрено»

	практические занятия
	72

	контрольные работы
	1

	курсовая работа (проект)
	«не предусмотрено»

	самостоятельная работа студента (всего)
	«не предусмотрено»

	в том числе:
	

	Самостоятельная работа на курсовой работой (проектом)
	«не предусмотрено»

	Итоговая аттестация в форме (указать)
	э


2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины Название (по учебному плану)
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект) 
	Объем часов
	Уровень

 освоения

	Раздел 1. Состав и структуру ЭВМ
	14
	1

	Тема 1.1. Архитектура ЭВМ
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	Правила техники безопасности и охраны труда. Безопасность, эргономика, ресурсосбережение. Состав и структура ЭВМ. Принципы работы ЭВМ.
	6
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:
	не предусмотрено
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено 
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
	не предусмотрено
	

	Тема 1.2. Программное обеспечение компьютера
	Содержание учебного материала
	8
	1

	
	Программное обеспечение компьютера. Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение. Профессиональное программное обеспечение. 
	4
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:

1. «Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение».

2. «Профессиональное программное обеспечение».
	4
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
	не предусмотрено
	

	Раздел 2. Информация. Информационные процессы.
	18
	2

	Тема 2.1.Информация. информационные процессы
	Содержание учебного материала
	18
	

	
	Методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации. Информационные системы (ИС). Понятие и определение ИС. Производственные и информационные системы. ИС как система управления.
	3
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:

1. «Реализация основных информационных процессов с помощью компьютера».
2. «Получение информации с различных источников».

3. «Поиск информации и информационных объектов».

4. «Электронно образовательные ресурсы».
5. «Обработка информации компьютером».

6.  «Алгоритм, виды и способы описания».
7. «Разработка профессиональных алгоритмов»

8. «Хранение и передача информации».

9. «Информационные системы».
	15
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	не предусмотрено
	

	Раздел 3. Технологии создания и преобразования информационных объектов
	56
	2



	Тема 3.1. Текстовые редакторы
	Содержание учебного материала
	16
	

	
	Возможности текстового редактора в профессиональной деятельности. Применение шаблонов и стилей для создания документации, работа с таблицами, работа с рисунками, орфография, печать документов.
	4
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:

1. «Создание и оформление текстовых документов».
2. «Использование шаблонов и стилей для создания документации».

3. «Создание и оформление таблиц средствами текстовых редакторов».

4. «Работа с графическими объектами».
	12
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено 
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:  
	не предусмотрено
	

	Тема 3.2. Электронные таблицы
	Содержание учебного материала
	23
	3

	
	Возможности электронных таблиц. Использование формул и функций для расчетов. Деловая графика. Взаимодействие MS Excel с другими приложениями Windows».
	3
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:
1. «Применение электронных таблиц в профессиональной деятельности».

2. «Применение формул и функций для калькуляционных расчетов».

3. «Калькуляция в общественном питании».

4. «Построение кривой спроса и предложения».
5. «Эластичность спроса и предложения».

6. «Построение графиков зависимостей».

7. «Калькулирование себестоимости».

8. «Ценообразование на предприятиях общественного питания».

9. «Применение электронных таблиц для анализа прибыли».

10. «Применение электронных таблиц для анализа рентабельности предприятия».

11. «Расчет издержек производства». 
	20
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено 
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	не предусмотрено
	

	Тема 3.3. Базы данных
	Содержание учебного материала
	12
	3

	
	Понятие и структура базы данных. Типы данных. Способы создания и редактирования баз данных. 
	3
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:

1. «Создание базы данных предприятия общественного питания».

2. «Структура данных, связи».

3. «Оформление и заполнение базы данных».
4. «Создание запросов и отчетов».
	8
	

	
	Контрольные работы
	1 
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
	не предусмотрено
	

	Тема 3.4. Компьютерная графика и анимация
	Содержание учебного материала
	5
	

	
	Общие сведения о презентациях, схема работы, создание и редактирование презентаций, общие операции со слайдами, настойка анимации слайдов, демонстрация слайдов.
	не предусмотрено
	2

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:
1. «Создание компьютерных презентаций».

2.  «Работа с графикой и анимацией».

3. «Оформление и настройка презентации».
	5
	

	
	Контрольные работы
	не предусмотрено 
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
	не предусмотрено
	

	Раздел 4. Информационная безопасность
	8
	2

	
	Содержание учебного материала
	8
	

	
	Информационная безопасность. Методы и средства защиты информации. 
	не предусмотрено
	

	
	Лабораторные работы
	не предусмотрено
	

	
	Практические занятия:
1. «Информационная безопасность».

2. «Методы и средства защиты информации».

3. «Антивирусная защита».



4. «Системное администрирование».
5. Защита учебных проектов.
	8
	

	
	Контрольные работы: 
	не предусмотрено
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	не предусмотрено
	

	Примерная тематика курсовой работы (проекта) 

	не предусмотрено
	

	Самостоятельная работа обучающихся над курсовой работой (проектом) 


	не предусмотрено
	

	Всего:
	96
	


3. условия реализации программы дисциплины
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета Информатики. 

Оборудование учебного кабинета:

· письменные столы;

· стулья;
· компьютерные столы;

· компьютерные кресла;

· шкафы;

· кондиционер;

· доска.
Технические средства обучения:

· Мониторы;

· Процессоры;

· Клавиатура;

· Манипулятор (мышка);

· Операционная система Windows;
· Программы Microsoft Office;
· Проектор;
· Колонки;

· Экран для проектора;

· Локальная сеть;

· Выход в интернет;
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: не предусмотрено.

3.2. Информационное обеспечение обучения.

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники

Для преподавателей

1. Математические основы информатики./ Андреева Е.В. [и др.] // Элективный курс. – М., 2005.

2. Залогова Л.А. Компьютерная графика. Практикум. Учебное пособие.// Элективный курс. – М., 2005.

3. Майкрософт. Основы компьютерных сетей.– М., 2005.

4. Майкрософт. Основы программирования на примере Visual Basic.NET.– М., 2005.

5. Майкрософт. Учебные проекты с использованием Microsoft Office.– М., 2006.

6. Монахов М.Ю. Создаем школьный сайт.// Элективный курс. Практикум. – М., 2005.

7. Монахов М.Ю. Учимся проектировать на компьютере.// Элективный курс. Практикум. – М., 2005.

8. Угринович Н.Д. Исследование информационных моделей.// Элективный курс.– М., 2004.

9. Усенков Д.Ю. Уроки WEB-мастера.// – М., 2003.

10. Шафрин Ю.А. Информатика. Информационные технологии. Том 1-2.// – М., 2004.
11. Самылкина Н.Н. Построение тестовых задач по информатике.// Методическое пособие. – М., 2006.
12. Угринович Н.Д. Преподавание курса «Информатика и ИКТ» 7–11 классы.// – М., 2005.
Для студентов

1. Информатика и ИКТ: учебник для нач. и средней проф. образования/М.С.Цветкова, Л.С. Великович./М.: 2013г.

2. Информатика и ИКТ: практикум для профессий и специальностей технического и социально-экономического профилей: учеб.пособие для нач. и сред.проф. образования/Н.Е. Астафьева, С.А. Гаврилова, М.С.Цветкова./М.: 2012г.
3. Бешенков С.А. Информатика. Учебник 11 кл./ Кузьмина Н.В., Ракитина Е.А.//– М., 2007.

4. Бешенков С.А. Информатика. Учебник 10 кл./ Ракитина Е.А.//– М., 2001.

5. Информатика, тестовые задания./Кузнецов А.А. [и др.]//– М., 2006.

6. Михеева Е.В. Практикум по информации// учеб. пособие. – М., 2004.

7. Михеева Е.В. Информатика: учебник./Титова О.И. //– М., 2005.

8. Информатика. /Семакин И.Г. [и др.]// Структурированный конспект базового курса. – М., 2009.

9. Семакин И.Г. Задачник-практикум 8–11 кл. (в 2 томах)./ Хеннер Е.К.// Информатика. – М., 2007.

10. Семакин И.Г. Информатика. Учебник 10-11 кл. /Хеннер Е.К.//– М., 2008.

11. Уваров В.М. Практикум по основам информатики и вычислительной техники./ Силакова Л.А., Красникова Н.Е.// учеб. пособие. – М., 2005.

12. Практикум по информатике и информационным технологиям 10–11 кл./Угринович Н.Д. [и др.]// – М., 2007. 

13. Угринович Н.Д. Информатика и информационные технологии. Учебник 10–11 кл.// – М., 2007. 

. 

Дополнительные источники

Для преподавателей

1. Информатика и ИКТ. Практикум по программированию. 10-11. Базовый уровень: учебное пособие для общеобр. учеб. заведений / Макарова Н. В. [ и др.].// – Спб.: Питер, 2008. – 176 с.

2. Семакин И.Г. Информатика и ИКТ. 10-11: учеб. для общеобразовательных учебн. заведений/ Семакин И.Г., Хеннер Е.К.. //М.: Лаборатория Базовых Знаний, 2010. – 246 с.
3. Информатика: учебник для средн. професс. образования / Сергеева И.И. [и др.] // М.: ИД «ФОРУМ»: ИНФРА-М, 2008. – 336 с.: ил. 
4. Практикум по информатике и информационным технологиям: учебное пособие для общеобразовательных учебных заведений / Угринович Н.Д. [и др.]// М.: Лаборатория Базовых Знаний, 2009. – 394с.
5. Фиошин М.Е.. Информатика и ИКТ. Профильный уровень: учебник для общеобразовательных учебных заведений / Фиошин М.Е., Рессин А.А., Юнусов. С.М.// М.: Дрофа, 2008. – 271 с.
6. Фуфаев Э.В.. Пакеты прикладных программ: учебное пособие для среднего профессионального образования / Фуфаев Э.В., Фуфаева Л.И..// М.: Издательский центр «Академия», 2010. – 352 с.

Для студентов

1. Информатика, уроки информатики, видеоуроки по информатике. [Видеоуроки в сети Интернет]. http://www.videouroki.net.
2. Информационных Технологий. /Интернет-Университет: http://www.intuit.ru
3. Образовательные ресурсы интернета – Информатика. http://www.alleng.ru
4. Электронные образовательные ресурсы Интернет. http://new.bgunb.ru
5. Мегаэнциклопедия Кирилла и Мефодия. http://www.megabook.ru 
6. Образовательные ресурсы. http://edusource.ucoz.ru
7. Википедия. http://ru.wikipedia.org
Контроль и оценка результатов освоения

Дисциплины
	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки 
результатов обучения 

	В результате освоения дисциплины студент должен уметь:

· использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;
	1. Формализованное наблюдение и оценка результатов практических работ: 

- «Реализация основных информационных процессов с помощью компьютера».
- «Получение информации с различных источников».

- «Поиск информации и информационных объектов».

- «Электронно образовательные ресурсы».
- «Обработка информации компьютером».

- «Алгоритм, виды и способы описания».

- «Хранение и передача информации».

- «Информационные системы».
2. Оценка защиты презентации по темам: 
- «Системы счисления»;

- «Создание в электронном виде алгоритмов профессионального направления.

	· использовать в профессиональной  деятельности различные виды программного   обеспечения, в том числе специального;      
	1. Формализованное наблюдение и оценка результатов практических работ: 
- «Создание и оформление текстовых документов».

- «Использование шаблонов и стилей для создания документации».

- «Создание и оформление таблиц средствами текстовых редакторов».

- «Работа с графическими объектами».

- «Применение электронных таблиц в профессиональной деятельности».

- «Применение формул и функций для калькуляционных расчетов».

- «Калькуляция в общественном питании».

- «Построение кривой спроса и предложения».

- «Калькулирование себестоимости».

- «Ценообразование на предприятиях общественного питания».

- «Применение электронных таблиц для анализа прибыли».

- «Применение электронных таблиц для анализа рентабельности предприятия».

- «Расчет издержек производства».

- «Создание базы данных предприятия общественного питания».

- Структура данных, связи».

- «Оформление и заполнение базы данных».

- «Создание компьютерных презентаций».

- «Работа с графикой и анимацией».

- «Оформление и настройка презентации».
2. Оценка защиты учебных проектов по темам:

- Учебный проект: «Семейный бюджет».

- Учебный проект: «Анализ экономических показателей предприятия».

- «Компьютер в моей профессии».  
 3. Оценка защиты доклада на тему «Структура данных».

	· применять компьютерные и  телекоммуникационные средства;           
	1. Формализованное наблюдение и оценка результатов практических работ:  
- «Получение информации с различных источников».

- «Поиск информации и информационных объектов».

- «Электронно образовательные ресурсы».

- «Хранение и передача информации».

- «Информационная безопасность».

- «Методы и средства защиты информации».

-  «Антивирусная защита».

- «Системное администрирование».

2. Оценка защиты докладов по темам: 

- «Использование электронной почты для обмена деловой информацией: настройка почты, получение и отправка сообщений, адресная книга».

- «Антивирусные программы»

	В результате освоения дисциплины студент должен знать:

· основные понятия автоматизированной обработки информации;                       
	практическая работа; 


	· общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и  вычислительных систем;               
	практическая работа; 


	· состав, функции и использования информационных и  телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;              
	практическая работа; 
учебные проекты:

	· методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;  
	практическая работа; 
составление алгоритмов с помощью блок-схем.

	· базовые системные программные продукты и  пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;              
	практическая работа; 

семинар;

	· основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности.                  
	практическая работа; 



Приложение 1
обязательное

КОНКРЕТИЗАЦИЯ РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ
	ВПД (виды профессиональной деятельности) 
ВД 1. Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента.
	Кол-во часов

	Уметь:

· использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;
	 Тематика практических работ 

1. «Реализация основных информационных процессов с помощью компьютера».
2. «Получение информации с различных источников».

3. «Поиск информации и информационных объектов».

4. «Электронно образовательные ресурсы».
5. «Обработка информации компьютером».

6. «Алгоритм, виды и способы описания».
7.            «Разработка профессиональных алгоритмов»
7. «Хранение и передача информации».
8. «Информационные системы».
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	Знать:

· основные понятия автоматизированной обработки информации;    

· методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;                     
	Основные информационные процессы и их реализация с помощью компьютеров: обработка, хранение, поиск и передача информации.

Принципы обработки информации компьютером. Арифметические и логические основы работы компьютера. Алгоритмы и способы их описания.


	

	Самостоятельная работа студента

Тематика самостоятельной работы:

Работа с основной и дополнительной литературой. Подготовка докладов по тематике:

- Информационные системы в управлении.
- Использование электронной почты для обмена деловой информацией: настройка почты, получение и отправка сообщений, адресная книга.

Создание в электронном виде алгоритмов профессионального направления.
Подготовка презентации на тему: «Системы счисления».
	

	ВД 2. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
ВД 3. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ВД 4. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.

ВД 5. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания.
ВД 6. Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала.
	

	Уметь:

- применять компьютерные и  телекоммуникационные средства;           

- использовать в профессиональной  деятельности различные виды программного   обеспечения, в том числе специального     
	Тематика практических работ:
1. «Создание и оформление текстовых документов».
2. «Использование шаблонов и стилей для создания документации».
3. «Создание и оформление таблиц средствами текстовых редакторов».
4. «Работа с графическими объектами».
5. «Применение электронных таблиц в профессиональной деятельности».
6. «Применение формул и функций для калькуляционных расчетов».
7.  «Калькуляция в общественном питании».
8. «Построение кривой спроса и предложения».
9. «Эластичность спроса и предложения»
10. «Построение графиков зависимостей»
11.  «Калькулирование себестоимости».
12. «Ценообразование на предприятиях общественного питания».
13. «Применение электронных таблиц для анализа прибыли».
14. «Применение электронных таблиц для анализа рентабельности предприятия».

15. «Расчет издержек производства».
16. «Создание базы данных предприятия общественного питания».
17. «Структура данных, связи».

18. «Оформление и заполнение базы данных».

19. «Создание компьютерных презентаций».
20. «Работа с графикой и анимацией».
21. «Оформление и настройка презентации».
22. «Информационная безопасность».
23. «Методы и средства защиты информации».
24. «Антивирусная защита».

25. «Системное администрирование».
26.  «Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение».
27.  «Профессиональное программное обеспечение».
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	Знать:

- общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и  вычислительных систем;               

- основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности.                  
- базовые системные программные продукты и  пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;              

- состав, функции и использования информационных и  телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;              
	Возможности текстового редактора. Основные элементы окна программы. Текстовые файлы, создание и сохранение файлов, основные элементы текстового документа, понятия о шаблонах и стилях, основные операции с текстом, форматирование символов и абзацев, оформление страницы документа, формирование оглавления, работа с таблицами, работа с рисунками, орфография, печать документов.

Запуск и завершение работы, создание и сохранение таблиц, окно, основные элементы, основы манипулирования с таблицами, расчетные операции, диаграммы Excel, связанные таблицы. 

Общие сведения о презентациях, схема работы, создание и редактирование презентаций, общие операции со слайдами, настойка анимации слайдов, демонстрация слайдов.

Представления о технических и программных средствах телекоммуникационных технологий. Интернет-технологии, способы и скоростные характеристики подключения, провайдер. Информационно-справочные системы, основные характеристики, тенденции и перспективы развития систем обработки экономической информации. Виды справочных систем, основные режимы работы: просмотр, поиск, редактирование и печать информационных материалов. Работа с локальными и глобальными информационными системами (поиск и обработка информации).

Компьютерные вирусы и антивирусные программы, защита информации. Антивирусы, их назначение, методика лечения, чистки, дефрагментации дисков.
	

	Самостоятельная работа студента

Работа с основной и дополнительной литературой. Подготовка докладов по тематике:

«Структура данных».

«Законодательство в области защиты информации».

«Антивирусные программы».
Работа учебными проектами, по тематике:

«Семейный бюджет».

«Анализ экономических показателей предприятия».

«Компьютер в моей профессии».


	


Приложение 2

обязательное

ТЕХНОЛОГИИ ФОРМИРОВАНИЯ ОК
	Название ОК
	Технологии формирования ОК

(на учебных занятиях)



	ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам;

	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: планированием деятельности в соответствии с заданным способом;  определение ресурсов, необходимых  для  осуществления деятельности.
В процессе обучения следует поддерживать постоянный интерес обучающегося к осваиваемой профессии.

	ОК 02.  Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности;


	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: формулировать вопросы, нацеленные на получение недостающей информации; самостоятельно находить источник информации по заданному вопросу, пользуясь электронным или бумажным каталогом, справочно-библиографическими пособиями, поисковыми системами Интернета

	ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное личностное развитие;

	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: Проводить анализ причин существования проблемы; осуществлять текущий контроль своей деятельности по заданному алгоритму; оценивает результаты деятельности по заданным показателям.
Способность к самоанализу и коррекции результатов собственной работы.

	ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами;

	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: планированием деятельности в соответствии с заданным способом;  определение ресурсов, необходимых  для  осуществления деятельности.


	ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста;


	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: Уметь пользоваться набором офисных программ и ресурсов Интернет, которые могут быть использованы в деятельности, описанной в любой из рассматриваемых общих компетенций. Метод учебных проектов: участвовать в групповом обсуждении, высказываясь по заданному вопросу; аргументированно принимать или отвергать идеи; извлекать из устной речи  основное содержание фактической информации; соблюдать нормы публичной речи.

	ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей;


	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: участвовать в групповом обсуждении, высказываясь по заданному вопросу; аргументированно принимать или отвергать идеи; извлекать из устной речи  основное содержание фактической информации; соблюдать нормы публичной речи.

	ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях;


	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: планированием деятельности в соответствии с заданным способом;  определение ресурсов, необходимых  для  осуществления деятельности.

	ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности;
	Здоровье-сберегающие технологии. 

	ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности;


	Проявление интереса к инновациям в области профессиональной деятельности

	ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке;


	Компьютерные технологии. Метод учебных проектов: Уметь пользоваться набором офисных программ и ресурсов Интернет, которые могут быть использованы в деятельности, описанной в любой из рассматриваемых общих компетенций

	ОК 11. Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере.


	Компьютерные технологии: через объяснение, приведение произвольных  и практических примеров;




ЛИСТ ИЗМЕНЕНИЙ И ДОПОЛНЕНИЙ, ВНЕСЕННЫХ 
В  РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ

	№ изменения,  дата внесения изменения; № страницы с изменением; 

.

	БЫЛО


	СТАЛО



	Основание:
Подпись лица внесшего изменения
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