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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

Государственная итоговая аттестация является частью оценки качества освоения обучающимися программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих (далее - ППКРС) по профессии 43.01.09 Повар, кондитер соответствующим требованиям ФГОС СПО и является обязательной процедурой для выпускников в ГАПОУ МО  «Губернский  колледж».
Программа государственной итоговой аттестации  разработана в соответствии  со статьей 59 «Итоговая аттестация» Федерального закона Российской Федерации от 29.12.2012 года (действующая редакция 2016 г.) № 273 «Об образовании в Российской Федерации»; 

Программа государственной итоговой аттестации выпускников в  ГАПОУ МО «Губернский колледж» по профессии 43.01.09 Повар, кондитер (далее - Программа ГИА) представляет собой совокупность требований к подготовке и проведению государственной итоговой аттестации на 2019-2020 учебный год.
Программа разработана на основе законодательства Российской Федерации и соответствующих типовых положений министерства образования и науки Российской Федерации:

Федерального закона от 29.12.2012 г. №273-Ф3 «Об образовании в Российской Федерации», 

Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования профессии 43.01.09 Повар, кондитер,  утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации № 1569 от  09.12.2016 г.; 

Профессиональных стандартов, соответствующих профессиональной деятельности выпускников 33.011 Повар (Приказ Минтруда и социальной защиты РФ от 08.09.2015г № 610) и 33.010 Кондитер (Приказ Минтруда и социальной защиты РФ от 07.09.2015г № 597н), международных стандартов Ворлдскиллс - положение о стандартах Ворлдскиллс  утвержденное Правлением союза «Агентство развития профессиональных сообществ и рабочих кадров «Молодые профессионалы» (Ворлдскиллс Россия)» (далее - союз),

приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от 16.08.2013г. №968 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», 

приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от31.01.2014г. №74 «О внесении изменений в Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденный приказом министерства образования и науки Российской Федерации от 16.08.2013г. №968».

письма Министерства образования и науки Российской Федерации от 20 июля 2015 года № 06-846 «Методические рекомендации по организации выполнения и защиты выпускной квалификационной работы в образовательных организациях, реализующих образовательные программы среднего профессионального образования по программам подготовки специалистов среднего звена,

приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 ноября 2017 года № 1138 «О внесении изменений в Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденный приказом министерства образования и науки Российской Федерации от 16.08.2013г. №968».

Программа фиксирует основные регламенты подготовки и проведения процедуры государственной итоговой аттестации, определенные в нормативных и организационно-методических документах ГАПОУ МО "Губернский колледж": 
Программа государственной итоговой аттестации разрабатывается и доводится до сведения обучающихся не позднее, чем за шесть месяцев до начала государственной итоговой аттестации.
Расписание проведения государственной итоговой аттестации по профессии утверждается заместителем директора по учебной работе и доводится до сведения обучающихся не позднее, чем за две недели до начала работы государственной экзаменационной комиссии.

К государственной итоговой аттестации допускаются обучающиеся, не имеющие академической задолженности и в полном объеме выполнившие учебный план или индивидуальный учебный план по осваиваемой образовательной программе среднего профессионального образования.

Также к ГИА могут быть допущены лица, осваивающие основную образовательную программу в форме самообразования или семейного образования, либо обучавшиеся по не имеющей государственной аккредитации образовательной программе после их зачисления в колледж для прохождения государственной итоговой аттестации. Основанием допуска данных лиц к ГИА являются документальные свидетельства, подтверждающие освоение всех элементов образовательной программы и готовности ВКР.

Допуск обучающихся к государственной итоговой аттестации объявляется приказом директора по колледжу.
В программе используются следующие сокращения:

ВКР – выпускная квалификационная работа;

 ГИА – государственная итоговая аттестация; 

ГЭК – государственная экзаменационная комиссия; 

СПО – среднее профессиональное образование;

ФГОС – федеральный государственный образовательный стандарт.
 2. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ГОСУДАРСТВЕННОЙ ИТОГОВОЙ АТТЕСТАЦИИ
2.1.
 Профессия среднего профессионального образования
  Повар, кондитер
2.2.
Наименование квалификации
Повар, кондитер
2.3.
Срок получения среднего профессионального образования по профессии
3 года 10 месяцев
2.4. Исходные требования к подготовке и проведению государственной итоговой аттестации по программе подготовки специалистов среднего звена.

Государственная итоговая аттестация проводится в форме выпускной практической квалификационной работы (ВПКР)  в виде демонстрационного экзамена в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер на основе комплекта оценочной документации № 1.3 для демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия. ВПКР проводится в соответствии с утверждённым «Техническим заданием». (Приложение №1) При проведении выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена оформляется Протокол
Демонстрационный экзамен предусматривает: 

- моделирование реальных производственных условий для демонстрации выпускниками профессиональных умений и навыков; 

- независимую экспертную оценку выполнения задания, в том числе экспертами из числа представителей предприятий. Контрольно-измерительные материалы для проведения государственной итоговой аттестации разрабатываются на основе оценочных материалов для демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия по компетенции «Поварское дело» и актуализируются с учетом требований профессиональных стандартов «Повар», «Кондитер».

Итоговые образовательные результаты по программе  по профессии 43.01.09 Повар, кондитер
Профессиональные компетенции

Вид профессиональной деятельности:

	Основные виды

деятельности
	Код и наименование

компетенции

	ПМ 01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	ПК 1.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для обработки сырья, приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и регламентами

	
	

	
	

	
	ПК 1.2. Осуществлять обработку, подготовку овощей, грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, мяса, домашней птицы, дичи, кролика

	
	

	
	

	
	ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из рыбы и нерыбного водного сырья

	
	

	
	

	
	ПК 1.4. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из мяса, домашней птицы, дичи, кролика

	
	

	
	

	ПМ 02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	ПК 2.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами

	
	

	
	

	
	ПК 2.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение бульонов, отваров разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации супов разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.4. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих соусов разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд и гарниров из овощей, грибов, круп, бобовых, макаронных изделий разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из яиц, творога, сыра, муки разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 2.8. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из мяса, домашней птицы, дичи и кролика разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	ПМ 03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	ПК 3.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами

	
	

	
	

	
	ПК 3.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, заправок разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации салатов разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации бутербродов, канапе, холодных закусок разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	ПМ 04 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	ПК 4.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами

	
	

	
	

	
	ПК 4.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 4.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 4.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных напитков разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 4.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих напитков разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	ПМ 05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	ПК 5.1. Подготавливать рабочее место кондитера, оборудование, инвентарь, кондитерское сырье, исходные материалы к работе в соответствии с инструкциями и регламентами

	
	

	
	

	
	ПК 5.2. Осуществлять приготовление и подготовку к использованию отделочных полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	
	

	
	

	
	ПК 5.3. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации хлебобулочных изделий и хлеба разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 5.4. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

	
	

	
	

	
	ПК 5.5. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации пирожных и тортов разнообразного ассортимента

	
	

	
	


Общие компетенции 
	ОК 01
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам

	
	

	ОК 02
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности

	
	

	ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	
	

	ОК 04
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.

	
	

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	
	

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей.

	
	

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	
	

	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности.

	
	

	ОК 09
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности

	
	

	ОК 10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.

	
	

	ОК 11
	Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере

	
	


3.  УСЛОВИЯ ПОДГОТОВКИ И ПРОВЕДЕНИЯ ГОСУДАРСТВЕННОЙ ИТОГОВОЙ АТТЕСТАЦИИ 

3.1.    Кадровое   обеспечение   подготовки   и   проведению   государственной   итоговой аттестации.
	Подготовка государственной итоговой аттестации

	Руководитель выпускной  практической квалификационной работы
	Преподаватель специальных дисциплин с высшим профессиональным образованием соответствующего профиля из числа педагогических работников ГАПОУ МО «Губернский колледж» или представитель работодателя  прошедший обучение и имеющий свидетельство на право участия в оценке  Демонстрационного экзамена по стандартам WorldSkils.

	Проведение государственной итоговой аттестации

	Председатель государственной экзаменационной комиссии
	Лицо, не работающее в ГАПОУ «Губернский колледж», из числа работодателей или их объединений по профилю подготовки выпускников.

	Члены государственной экзаменационной  комиссии
	Преподаватели  ГАПОУ «Губернский колледж», имеющие высшую или первую квалификационную категорию, а так же представители работодателей или их объединений по профилю подготовки выпускников прошедшие обучение и имеющие свидетельство на право участия в оценке  Демонстрационного экзамена по стандартам WorldSkils.

	Секретарь государственной экзаменационной комиссии
	Лицо из числа педагогических работников/методистов  ГАПОУ МО «Губернский колледж»



	
	


3.2. Документационное обеспечение подготовки государственной и итоговой аттестации.
	п/п
	Наименование документа

	1. 
	    Программа государственной итоговой аттестации по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»
Методические рекомендации по подготовке и прохождению государственной итоговой аттестации (выполнение ВКР).

	2. 
	   Федеральный государственный     образовательный    стандарт среднего профессионального образования по  профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»

	3. 
	Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной деятельности выпускников 33.011 Повар (Приказ Минтруда и социальной защиты РФ от 08.09.2015г № 610) и 33.010 Кондитер (Приказ Минтруда и социальной защиты РФ от 07.09.2015г № 597н), международных стандартов Ворлдскиллс 

	4. 
	Распорядительный акт Министерства образования Московской области  об утверждении председателя государственной экзаменационной комиссии

	5. 
	   Приказ директора ГАПОУ МО «Губернский колледж» о составе государственной экзаменационной комиссии для проведения ГИА выпускников 2022-2023 учебного года и присвоении им квалификации по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»

	6. 
	Приказ директора ГАПОУ МО «Губернский колледж» о допуске обучающихся к государственной итоговой аттестации.

	7. 
	Комплект оценочной документации№2 по компетенции Поварское дело для демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия

	8. 
	Сертификат аккредитации Центра проведения демонстрационного экзамена в ГАПОУ МО «Губернский колледж»

	9. 
	Утвержденный  Ворлдскилс Россия состав экспертной группы для проведения демонстрационного экзамена

	10. 
	Утвержденная  Ворлдскилс Россия методика перевода результатов демонстрационного экзамена в экзаменационную оценку

	11. 
	Зачетные книжки студентов.

	12. 
	Протоколы заседания государственной экзаменационной комиссии выпуска 2023 года.


3.3. Техническое обеспечение подготовки и проведения государственной итоговой аттестации
Защита выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена проводится на специальной площадке учебно-кулинарного цеха, материально-техническое оснащение которой соответствует требованиям проведения демонстрационного экзамена по профессии. 

Участник возрастной группы 18+, для выполнения экзаменационного задания использует инструмент:  

· Блендер ручной погружной  

· Набор кастрюль и сотейников из нержавеющей стали для индукционных плит с крышками  Сотейник для индукционных плит  

· Сковорода для индукционных плит  

· Гриль сковорода для индукционных плит  

· Мерный стакан  

· Венчик  

· Миски нержавеющая сталь  

· Сито (для муки)  

· Шенуа  

· Гастроемкость из нержавеющей стали  

· Лопатки силиконовые  

· Половник   

Участник возрастной группы 18+, для выполнения экзаменационного задания использует оборудование: 

· Пароконвектомат  

· Весы настольные электронные (профессиональные)  

· Плита индукционная 2-х конфорочная  

· Шкаф холодильный  

· Планетарный миксер  

· Шкаф шоковой заморозки  

· Микроволновая печь  

· Мясорубка  

· Блендер стационарный  

· Соковыжималка  

· Настольная вакуумно-упаковочная машина  

· Фритюрница электрическая  

· Слайсер   
4.   ФОРМА ГОСУДАРСТВЕННОЙ ИТОГОВОЙ АТТЕСТАЦИИ

4.1.      Защита выпускной квалификационной работы.

Государственная итоговая аттестация выпускников проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер на основе комплекта оценочной документации № 1.3 для демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия.  
4.2.     Требования к демонстрационному экзамену (ДЭ)
4.2.1. К участию в ДЭ допускаются обучающиеся, завершающие обучение по имеющим государственную аккредитацию образовательным программам СПО.  
4.2.2. Для участия в ДЭ:

- не менее чем за 2 месяца до даты проведения ДЭ в РКЦ направляется заявка для регистрации участников по компетенциям. Факт направления и регистрации заявки подтверждает участие в ДЭ и ознакомление заявителя с Положением о ДЭ, что является согласием на обработку, в том числе с применением автоматизированных средств обработки, персональных данных участников;
-  за неделю до начала участники проходят окончательную регистрацию в электронной системе интернет мониторинга eSim; 

- за  день до проведения ДЭ участники встречаются на площадке, выбранной ОУ для прохождения инструктажа по охране труда и технике безопасности, а также знакомства с инструментами, оборудованием, материалами и т.д.

4.2.3. Процедура проведения ДЭ. 

ДЭ проводится на базе Аккредитованной площадке ЦПДЭ. 

По прибытию в день ДЭ на площадку обучающийся должен предъявить студенческий билет и документ, удостоверяющий его личность. 

ДЭ проводится в несколько этапов:

- проверка и настройка оборудования экспертами (за 1 час до начала ДЭ);

- инструктаж  по охране труда  и технике безопасности обучающегося на площадке проведения ДЭ (за 1 день до начала ДЭ);

- выполнение обучающимся заданий; 

- подведение итогов и оглашение результатов.

В случаи опоздания обучающегося к началу ДЭ по уважительной причине он допускается к выполнению заданий, но время на выполнение заданий не добавляется.

В случае поломки оборудования и его замены (не по вине студента) студенту предоставляется дополнительное время.

Выполнение задания оценивается в соответствии с процедурами  оценки чемпионатов WSR по соответствующей компетенции. 

Комиссия состоит из пяти экспертов, которые используют как объективные, так и субъективные критерии оценки. 

Подведение итогов предусматривает:

- решение экзаменационной комиссии об успешном освоении компетенции, которое  принимается на основании критериев оценки. На итоговую оценку результатов ДЭ, в том числе  влияет соблюдение студентом требований ОТ и ТБ;

- заполнение членами комиссии ведомости оценок; 

- занесение результатов в информационную систему CompetitionInformationSistem (далее – CIS);

- оформление протоколов,  обобщение  результатов ДЭ с указанием бального рейтинга студентов.

Дополнительные сроки для проведения ДЭ не предусматриваются.

Лицам, не принявшим участие в ДЭ по уважительной причине, предоставляется возможность выполнить практическую часть ВКР в полном объеме и защитить её в сроки, установленные календарным графиком для прохождения ГИА или в срок, не позднее четырех месяцев после подачи заявления о прохождении ГИА (без отчисления из Комплекса).

В случае поломки оборудования и его замены (не по вине обучающегося) обучающемуся предоставляется дополнительное время.

Выполнение задания оценивается в соответствии с процедурами оценки чемпионатов WSR по соответствующей компетенции. 

Комиссия состоит из восьми экспертов, которые используют как объективные, так и субъективные критерии оценки. 

Подведение итогов предусматривает:

- решение экзаменационной комиссии об успешном освоении компетенции, которое принимается на основании критериев оценки. На итоговую оценку результатов ДЭ, в том числе влияет соблюдение обучающимся требований ОТ и ТБ;

- заполнение членами комиссии ведомости оценок; 

- занесение результатов в информационную систему Competition Information Sistem (далее – CIS);

- оформление протоколов,  обобщение  результатов ДЭ с указанием бального рейтинга обучающегося.

Дополнительные сроки для проведения ДЭ не предусматриваются.

5. ПРИНЯТИЕ РЕШЕНИЙ ГОСУДАРСТВЕННОЙ ЭКЗАМЕНАЦИОННОЙ КОМИССИЕЙ
Обсуждение результатов защиты и выставление оценок проводится на закрытом заседании ГЭК по завершении защиты всех работ. Решение государственной экзаменационной комиссии об оценке каждой выпускной квалификационной работы принимается на закрытом заседании открытым голосованием простым большинством голосов членов комиссии, участвовавших в заседании. При равном числе голосов голос председателя является решающим.

Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется протоколом установленного образовательной организацией образца, в котором фиксируются:

· итоговая оценка выпускной квалификационной работы каждого выпускника,
· вопросы и особые мнения членов комиссии по защите выпускной квалификационной работы каждого выпускника,
· итоговая оценка государственного экзамена каждого выпускника,
· присвоение квалификации каждому выпускнику.
· решение о выдаче документа об уровне образования каждому выпускнику1. Протокол подписывается председателем государственной экзаменационной комиссии (в случае отсутствия председателя - его заместителем), всеми членами ГЭК и секретарем государственной экзаменационной комиссии.
Результаты каждого этапа государственной итоговой аттестации определяются оценками «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» и объявляются в тот же день после оформления в установленном порядке протоколов заседаний государственной экзаменационной комиссии.
Обучающемуся, получившему оценку «неудовлетворительно» при защите выпускной квалификационной работы, выдается академическая справка установленного образца. Академическая справка обменивается на диплом в соответствии с решением государственной экзаменационной комиссии после успешной защиты студентом выпускной квалификационной работы.

Студентам, не прошедшим итоговых аттестационных испытаний по уважительной причине, директором колледжа может быть продлен срок обучения до следующего периода работы государственной экзаменационной комиссии, но не более чем на один год.
Диплом с отличием выдается при следующих условиях2:
· все указанные в приложении к диплому оценки по учебным предметам, курсам, дисциплинам (модулям), практикам, оценки за курсовые работы (проекты) являются оценками "отлично" и "хорошо";
· все оценки по результатам государственной итоговой аттестации являются оценками "отлично";
· количество указанных в приложении к диплому оценок "отлично", включая оценки по результатам государственной итоговой аттестации, составляет не менее 75% от общего количества оценок, указанных в приложении к диплому. (Приказ МОН РФ от 25.10.2013 № 1186 (с изменениями на 27 апреля 2015 года)», п. 22)
6. КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ГИА
6.1.     Критерии оценки 
Критерии оценки ДЭ соответствуют заданию национального чемпионата Worldskills по компетенции «Поварское дело».

Система перевода баллов в оценку с учетом специфики профессии: 

- Оценка «5» ставится, если выпускник по результатам демонстрационного экзамена набрал от 27 и более баллов (76% от общего количества баллов) и продемонстрировал высокий уровень владения профессиональными компетенциями, соответствующими виду профессиональной деятельности; 

- Оценка «4» ставится, если выпускник набрал от 18 до 26 баллов и показал достаточный уровень освоения общих и профессиональных компетенций, способность в целом применять теоретические знания при выполнении конкретного практического задания сферы профессиональной деятельности с допущением незначительных неточностей, не влияющих на результат выполнения задания; 

- Оценка «3» ставится, если выпускник по результатам экзамена набрал от 9 до 17 баллов и продемонстрировал необходимый уровень освоения теоретических знаний и владения профессиональными компетенциями; 

- Оценка «2» ставится, если выпускник набрал менее 9 баллов и не продемонстрировал необходимый уровень освоения общих и профессиональных компетенций, допустил принципиальные ошибки, влияющие на результат выполнения задания. 

76-100% -  оценка «5» 51 -75% -  оценка «4» 26-50% -  оценка «3» 25% и менее - оценка «2»   

7.  ОСОБЫЕ ТРЕБОВАНИЯ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ГИА
7.1.
Порядок  проведения   ГИА  для   выпускников  из  числа  лиц  с  ограниченными возможностями здоровья
Для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья ГИА проводится с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья на основании письменного заявления о необходимости создания специальных условий. Заявление должно быть представлено не позднее, чем за 3 месяца до начала государственной итоговой аттестации заместителю директора по учебной работе.
Для данной категории выпускников при проведении государственной итоговой аттестации обеспечивается соблюдение следующих общих требований:
· проведение ГИА для лиц с ограниченными возможностями здоровья в одной аудитории совместно с выпускниками, не имеющими ограниченных возможностей здоровья, если это не создает трудностей для выпускников при прохождении ГИА;
· присутствие   в   аудитории   ассистента,   оказывающего   выпускникам   необходимую техническую помощь с учетом их индивидуальных особенностей (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и оформить задание, общаться с членами государственной экзаменационной комиссии);
· пользование необходимыми выпускникам техническими средствами при прохождении ГИА с учетом их индивидуальных особенностей;
· обеспечение   возможности   беспрепятственного   доступа   выпускников   в   аудитории, туалетные  и другие  помещения,  а также их  пребывания в  указанных помещениях (наличие пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов, при отсутствии лифтов аудитория должна располагаться на первом этаже, наличие специальных кресел и других приспособлений).
Дополнительно при проведении государственной итоговой аттестации обеспечивается соблюдение следующих требований в зависимости от категорий выпускников с ограниченными возможностями здоровья.
7.2.
Порядок подачи и рассмотрения апелляций
По результатам ГИА выпускник имеет право подать в апелляционную комиссию письменное апелляционное заявление о нарушении, по его мнению, установленного порядка проведения ГИА и/или несогласии с ее результатами (Приказ Минобразования РФ от 16.08.2013 № 968 «Об утверждении порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», раздел V.'Приказ Минобразования РФ от 16.08.2013 № 968 «Об утверждении порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», раздел VI.) Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех рабочих дней с момента ее поступления.
Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего апелляцию выпускника под подпись в течение трех рабочих дней со дня заседания апелляционной комиссии. Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не подлежит.

